Collége Léon XIII

Menus semaine du 30 mars au 3 avril 2026

lundi 30 mardi 31 mercredi 1
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O &
z . 5 Chou-fleur vinaigrette Concombre bulgare Carottes ripées a I'échalote Wrap aux crudités
Entrées
Salade de pommes de terre .
N '4 Salade verte aux crotitons P Mortadelle et cornichon Chou blanc fagon rémoulade
‘ | O aux herbes
O o Cote de porc Quiche au brocoli et chevre Sauce bolognaise Waterzoi de colin MSC @
LI [e— Plats
Poisson meuniére, sauce I Escalope de dinde sauce
‘ { < Omelette fromagére . S Curry de pois chiches P . K
> créme citron dijonnaise
@ ﬁ
W 0..) Carottes fagon Vichy Riz basmati Penne Haricots beurre persillés
® “ H Garnitures
: E Semoule HVE sauce tomate @ Chou-fleur roti a I'ail Salade verte Pommes de terre au four
< , Lq)) Cantal AOP Camembert Edam Yaourt nature
Produit
laitier  Assortiment de fromages / Assortiment de fromages / Assortiment de fromages / Assortiment de fromages /
= laitages laitages laitages laitages
-U . . Fromage blanc a la confiture a . .
Fruit de saison 8 . Ile flottante Fruit de saison
la fraise
Desserts
Liégeois vanille Fruit de saison Fruit de saison Petits suisses aux fruits

Repas conseil de la diététicienne

Produit local @

AOP = Appellation d'Origine Protégée
BBC = Bleu Blanc Cceur

Recettes élaborées sur
place par nos équipes

Produit Bio @ Produit labellisé @

MSC = label de péche responsable
MEA = mieux étre animal

CE2 = Certification
Environnementale niveau 2

IGP = Indication Géographique Protégée
HVE = Haute Valeur Environnementale

Les repas sont élaborés a partir de viande francaise (hors viande ovine). Des modifications peuvent intervenir en cas de livraisons non respectées.
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Entrées

Plats

Garnitures

Produit
laitier

Desserts

lundi 6

lundi de Piques

Repas conseil de la diététicienne

Produit local @

AOP = Appellation d'Origine Protégée
BBC = Bleu Blanc Coeur

mardi 7

Pité de campagne et
cornichon
Bitonnets de concombre sauce
au fromage blanc

Merguez
Filet de hoki MSC aux épices @

Pommes sautées

Carottes roties

Mimolette

Assortiment de fromages /
laitages

Fruit de saison

Smoothie banane ananas du
chef

Produit Bio @

CE2 = Certification
Environnementale niveau 2

Les repas sont élaborés a partir de viande francaise (hors viande ovine).

Collége Léon XIII

Menus semaine du 6 au 10 avril 2026

mercredi 8

Recettes élaborées sur
place par nos équipes
IGP = Indication Géographique Protégée
HVE = Haute Valeur Environnementale

jeudi 9

repas de Paques

Rillettes de poisson du chef
"

Paté de Piques
Filet de lieu MSC sauce vierge @

Salade verte

Purée de pommes de terre

Fromage blanc

Assortiment de fromages /
laitages

Brownie au chocolat

Fruit de saison

Produit labellisé @

MSC = label de péche responsable
MEA = mieux étre animal

Des modifications peuvent intervenir en cas de livraisons non respectées.

vendredi 10

de vacances



